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HOTEL

Mehevan suklaisesta sacherkakkupohjasta,
tayteldisesta suklaamoussesta ja aidon vadelman pikantista
kirpeydesta syntyy herkullinen makutrio.

| |laktoositon | |gluteeniton | |sisiltas pahkinaa

*Saatavana laktoosittomana suklaakuorrutteella



HOTEL

Kondiittoritiimin erityisesti Hotel Kdmpia varten luoma pala tropiikkia.
Tayteldinen, voilla leivottu hasselpahkinakakkupohja, kirpea sitruunakreemi
ja lempead kookosmousse yhdistyvat raikkaaksi makujen sinfoniaksi.
Paalla pehmedn suussasulavaa valkosuklaata.
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HOTEL

Uudistunut ikiklassikko! Modernin belgialaisreseptin mukaan valmistettu
unelmankevyt mascarponemousse uudistaa perinteisen tiramisukakun.
Tayteldisen kahviaromin tuo tummaksi paahdettu suklaaganache kakun

keskella. Makealla kahvilikoorilla kostutettu kahvi- ja
valkosuklaakakkupohja kruunaa nautinnon.
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HOTEL

Suklaa-passionhedelmdkakun innoittajana toimivat kondiittorimestarin
lapsuusmuistot Brasiliasta. Passionhedelman tuoksu tuo hanen mieleensa
aurinkoiset sunnuntai-iltapaivat ja didin mehutarjoilut. Makupariksi han yhdisti
toisen suosikkinsa, tumman suklaan - ja hurmaava makuelamys oli syntynyt!
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